Restaurant du Club Nauﬁque

Dlace de ln Nau@aﬁon 1
CH-1t10 Moryey {

Menu « A »

Salade de mescluns, magret de canard fumé of sa tuile de Parmesan
Roti de cou de frore u@nemn

L’éjumey de saison
Gratin de fromimes de terre

Tiramisu
Frs.  45.00

Menu « B »

Les lentilles du Puy aux etits lardons ticde ef saucisson vaudois a ["huile

de noisettes

FEwmincé de volaille 4 [indienne
Timbale de riz

Ananas ef cerises

WMousse au chocolat ef oranges au rhum

Frs.  49.00
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Menu « C 3

?ﬂ/)amé//ey aUx SCampis ef endives

Mignons de beeuf aux saveurs de ln Provence
Choix de /e'ﬂumey

DPommes allumettes

La pﬂ/effe du Peintre
(Assortiment de desserts)

Frs. 58.00

Menu « Exotique »

Caeur de filet de saumon d Ecosse maring au citron vert et & ln vanille

Fbpelyey Thai é (huile de cardamome
Creueffeyﬂéanfey au curry rouge et [nit de coco
Riz « Basmati s

M@mz‘ de conard au miel et lime
Vermicelles de viz aux etits /e’y umes « thai »

Mousse de fruits de la foassion et son sorhet d abricot

arrosé de sirof de safran
Frs.  70.00
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Wenu « Duo de pavé 5

Canmelloni de L’ﬂnﬂowﬁne ef épinm%' au beurre blanc

Duo de e de veau ef baeuf aux tomates et basilic
Corbeille de /e’yumey de sison

Pommes Macaire 4 ['huile de truffe blanche
Moelleux au chocolat ef fretits fruits rouges

Frs. 72.00

Menu «Beeufs

Mise en houche du moment
Velouté mousseux de cou@eﬁ‘ey et cofpedux de foie gras

Rrochette Noix de St - %:cc;uey 4 ('Anis
Fondue d endives 4 [ orange

Faux - filet de baeuf au beurre fooivre citroné
Légumes de saison
Pommes Gaufrettes

Tatin de ﬁgmmey et sa créme de calvados

Frs. 84.00

Restaurant du Club Nﬂuﬁque E-mail ; romullerwissonline.ch  www. restaurant-com.ch — 01/01/t




Menu « Foie gras »

Foie gras mi cuit aux /713'1‘&:0565’ ef fleur de sel avec sa brioche
Mille feuille de Calamars é la p/&:ncﬁﬂ, Polenta croustillante

et Chorizo 4 [émulsion de Parmesan

Carvé de veau au romarin
Crépe aUx épinm%'

Pomme au fomﬂ ef sa créme acidulée
Plateau de fmm&ye
Sablé Moca ef Ganache chocolat au hasilic sur coulis de ﬁﬂm'fy de /7&:5'57’014

Frs. 95.00
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Menu «Saveurss
(Uniguement de J'epfemére 4 février)

Les trois amuses houches du moment
(Velouts de chasselas - Huitre dans sa ﬂe/ée A eau de mer au muscadet,
fromme verte et ['huile de noisette - Créme brulée au foie ﬂmy]

Consommeé de @umey i ln truite fumée surmonts
d'une créme de ﬁnaw’/

Crustacé ﬂm'//é en carcasse 6 [émulsion de pﬂpmﬁa /aux sur it de
f@/iﬂfe//ey i ['encre de seiche of feuilles d' é/aimmé'

Croustillant de foie de canard & la fleur de sel, coulis de ﬁ'ﬂwe et poire
William pacﬁe’e

Eventail de filet de chevreuil au Garanoir ef bolets
sautés & ['arome de truffes noires

Pomme Anna et mini choux de Bruxelles

Fromages d'ici et d ailleurs
dé%'zﬁ'mw’/ﬂ/' DA Dhfanr M/%ﬂﬁamyyﬂ/% Morges

Cmc]mmf de fruits secs, mousse de fraises au cﬁamp@ne et sorhet de

/Jmfne/a
L Palette de chocolat
Frs. (39.00
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