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Nos propositions de Menus

- A partir de 8 personnes, & commander au minimurm 3 jours ouvrables a lavance

- Ense souciant de vous Servir la meilleure guante dans les meilleures conations, nous
Vous prions, ae bien voulolr imiter le choix a | menu pour tous les convives
(EXCEDLION SEra Iaite pour Ies DESONNESs Vegetariennes ou ayant des allergies)

- Lenombre dennitif de convives est a nous Communiquer au plus tard 24 h avant
votre arrivee et servira de base pour la 1acturation.

MENU DEGUSTATION

Noix de Saint-Jacques normande, emulsion au beurre de corail,
fondue de blanc de poireaux et tuile dentelle a I'encre de seiche

CEuf fermier parfait 63°, creme de parmesan, des de guanciale poivre,
tresor de nos sous-bois rotis et croutons a l'ail noir

Feuilleteé de ris de veau croustillant, tombee d'epinards
et creme de morilles au cognac

Filet de fera du Leman, creme d'echalotes,
risotto de riz venere et mini legumes glaces

Chariot de fromage

Tarte citron meringuee destructuree

Cafe et friandises
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TVA 8.1% inclus
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MENU D'HIVER aes 2 personnes

rr Escalope de foie gras a la fleur de sel, pommes flambees
au calvados et reduction de vin rouge a la raisinee

FR Supréme de poulet jaune desosse cuit a basse temperature,
sauce supréme, tresor de sous-bois, tombee d'epinards
et risotto carnaroli a la mascarpone
Chariot de fromages
ou
Variation de trois chocolats - fruits rouges

64 par personne

Menu Boeuf

pk Tartare d'écrevisses - avocats au citron vert - carpaccio de tomate et radis
cHMignons de boeuf aux saveurs de la Provence
Farandole de legumes
Mousseline de pommes de terre

Delices du patissier - Selection de 4 mini desserts du moment

/3

NMenu Poisson

Fr NOix de Saint-Jacques normande, emulsion au beurre de corall,
fondue de blanc de poireaux et tuile dentelle a I'encre de seiche
cH Filets d'omble chevalier meuniere
Farandole de legumes
Pommes tournees au beurre persillé
Cheesecake au citron vert et caramel beurre saleé
/3
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Menu Volaille

Malakoff - jeunes pousses croguantes - pickles d'oignons rouges

Fr Supréme de volaille jaune a l'ail noir et son jus corse
Farandole de legumes
Risotto a la mascarpone et tresor de sous-bois

Creme brdlee a la vanille et a la feve de tonka

53

Menu vegetarien

Veloute de chou-fleur a la mascarpone, chips de panais,
crumble de fruits secs et huile de noix du Moulin de Severy

Risotto cremeux - ceuf 63° - emulsion de vacherin Mont d’or
& truffe noire melanosporum

Le passion - mangue - riz souffle chocolate (sans gluten|

63

Les fromages peuvent étre Commandes avec tous 1es menus pour ur
supplement de

CHF 12 par personne
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