Bienvenue au

eSlaurn Al
du Club Nautique

MOI:’?&’J’

Prenez le temps de vous detendre dans un cadre unique et laissez-vous surprendre par une cuisine gqui suit
les saisons afin de toujours vous offrir des produits regionaux de qualite et d'une extréeme fraicheur.
Nous vous souhaitons une tres bonne degustation.

Demandez notre carte des vins et laissez-vous tenter par une des 60 selections de nos terroirs ou d'une de
nos /0 selections de vins francais, italiens et espagnols. Un grand choix vous est propose au verre.

Chére cliente. cher client
Sur demande, nos collaborateurs Vous Communiqueront VOIoNtiers des informations sur les imets gui peuvent declencher des allergies ou des intolerances.

« L€ PESSIMISLE SE Plaint du vent 'optmiste espere guil va changer, le realiste giuste ses volles »
William Arthur Ward



MENU PRINTANIER des 2 personnes

Ravioles pappa al pomodoro, creme de basilic,
burrata cremeuse et tomates confites

= Magret de canard, reduction de vin rouge, palets de polenta,
champignons farcis au beurre persille et carottes fanes confites

Chariot de fromages
ou
\Variation de trois chocolats — fruits rouges

68 par personne

TVA 8.1% inclus



NOS ENTREES FROIDES

Salade de jeunes pousses croguantes et graines torrefiees 9
px Tartare d'ecrevisses - avocats au citron vert - carpaccio de tomate et pickles de radis 24

cv Graviax de truite de Vionnaz, mousse de raifort,
poivrons gouttes, vinaigrette au citron vert et billes de yuzu 26

rr Meédaillons de foie gras de canard mi-cuit au sauternes,

iNsert a I'abricot seche et brioche au miel de forét 29
cH Jambon cru 1GP Valais 30
cr Viande sechee |GP Valais 30

*IGP : Indication Géographique Protegee. La viande utilisee pour la produire est certifiee 100% d’origine suisse

Chere dcliente. cher chent
Sur demande,. nos collaborateurs Vous Communiqueront Volontiers des informations sur les mets qui peLVent aeclencher des allergies ou des intolerances

TVA 8.1% inclus



NOS ENTREES CHAUDES

@ Ravioles pappa al pomodoro, creme de basilic,
burrata cremeuse et tomates confites

@ Malakoff - jeunes pousses croquantes - pickles d’oignons rouges

cn CEUf fermier parfait 63°, creme de parmesan, des de guanciale poivre,
tresors de Nos sous-bois rotis et crodtons a l'ail noir

r Escalope de foie gras a la fleur de sel, pommes flambees
au calvados et reduction de vin rouge a la raisinee

es Filet de turbot basse tempeéerature, ratatouille provencale,
sauce hollandaise au citron vert et ceufs de truite

Chere cliente, cher chent
Sur demande, nos collaborateurs Vous donneront Volontiers des informations Sur 1es mets qui peuvent aeclencher des allergies ou des intolerances

TVA 8.1% inclus

27

23

25

26

29



NOS VIANDES

cn Tartare de boeuf au couteau (bavette d'aloyau) — glace a la moutarde

a lancienne et piment d'espelette — tuile de parmesan — toasts - beurre
Pommes de terre grelots roties au romarin

cv Eventail de boeuf « Ecole de voile »
Pommes grelot roties au romarin - farandole de legumes

c+ Rognons de veau sautes au beurre
Riz parfume - farandole de legumes

cn COte de veau (300/350g) aux tresors de Nos sous-bois et sauce morilles
Mille feuilles de pommes de terre - farandole de legumes

cn Coeur de filet de boeuf Rossini, caviar de truffes noires, sauce marchand de vin,
mousseline de pommes de terre, carottes fanes confites et tresors de Nos sous-bois

cn COte de boeuf (1000g/1200g) servi avec son set de 3 sauces

(reduction de vin rouge, sauce morilles et sauce café de paris)
Mille feuilles de pommes de terre - farandole de legumes

TVA 8.1% inclus

39

39

38

59

5/

(2/3 pers.) 179



LE LAC ET LA MER

cnFilet d'omble chevalier meuniere, pommes grelot roties au romarin et sa farandole de légumes 43

R SOle meuniere entiere, beurre blanc au fumet citronne,
mousseline de panais, croustillant de risotto au safran et carottes fanes glacees a l'erable 59

POUR LES JUNIORS pusaua 12 Ans)

rr Chicken Nuggets (Blanc de poulet) - pommes de terre grelots roties au romarin- farandole de légumes [/
cn BEventail de boeuf « Ecole de volle » - pommes de terre grelots réties au romarin - farandole de legumes 27
cn Fllet d'omble chevalier - pommes de terre grelots roties au romarin - farandole de légumes 24

Chere dcliente. cher chent
Sur demande. nos collaborateurs Vous Communiqueront Volontiers des informartions sur les mets qui peLVent aeclencher des allergies ou des intolerances

TVA 8.1% inclus



MENU DEGUSTATION

Gravilax de truite de Vionnaz, mousse de raifort,
poivrons goulttes, vinaigrette au citron vert et billes de yuzu

CEuf fermier parfait 63°, creme de parmesan, guanciale poivre,
champignons des bois et crodtons a l'ail noir

Filet de turbot basse temperature, ratatouille provencale,
sauce hollandaise au citron vert et ceufs de truite

Ceeur de filet de bceuf Rossini, caviar de truffes noires, sauce marchand de vin,
mousseline de pommes de terre, carottes fanes confites et tresors de Nos sous-bois

Chariot de fromage

Tarte citron meringuee destructuree

Cafe et digestif
139

*Ce menu est servi uniguement le soir sur réservation et pour 'ensemble de la table
TVA 8.1% inclus



CONTACT

Nous vous INnvitons a vous rendre sur notre site internet
pour consulter les cartes et suggestions du moment.

WWW.restaurant-cnm.ch

Resenation
+41 218015151

Horaires du Restaurant

Mardi a jeudi
09:00 -23:00

\VVendredi et samedi
09:00 - 24:00
Quverture de la cuisine chaude a midide 11:30 - 1345 etlesoirde 18:30 - 21:45

Ferme les dimanches et lundis

Restaurant du Club Nautique - - Place de la Navigation 1 - 1110 Morges



